
alla SpIna
paulaner chIara medIa 40 cl € 5.50

paulaner chIara pIccola 20 cl € 3.50

paulaner chIara In caraFFa 1 lt € 11.00

paulaner weISS medIa 50 cl € 6.50

paulaner weISS pIccola 30 cl € 4.50

le claSSIche In BottIglIa
BIrra weISS FranzISkaner 50 cl € 5.50

BIrra morettI 66 cl € 5.00

BIrra menaBrea 66 cl € 5.50

BIrra analcolIca 33 cl € 5.50

corona, cereS 33 cl € 5.00

guInneSS Scura, leFFe roSSa 33 cl € 5.00

eStrella damm senza glutine 33 cl € 6.00

le artIgIanalI In BottIglIa
BIonda chIara la cotta 75 cl € 13.50

BIonda lager vIola 35,5 cl € 7.50

IndIa pale ale (Ipa) vIola 35,5 cl € 7.50

roSSa red ale vIola 35,5 cl € 7.50

helleS chIara BIrra cruda 50 cl € 8.00

Bock roSSa BIrra cruda 50 cl € 8.00

birra

coca, Fanta e SprIte alla SpIna piccola € 3.50

coca, Fanta e SprIte alla SpIna media € 5.00

coca, Fanta e SprIte In caraFFa 1 lt € 10.00

BIBIte In lattIna 33 cl € 3.50

acqua 75 cl € 2.50

SucchI dI Frutta 20 cl € 3.50

bevande

vIno BIanco alla SpIna FrIzzante 1 lt € 12.00

vIno BIanco alla SpIna FrIzzante 50 cl € 6.00

vIno BIanco alla SpIna FrIzzante 25 cl € 4.00

vIno BIanco BIanCheLLo deL Metauro az. agr. MoreLLI 75 cl € 12.00

vIno roSSo SangIoVeSe azIenda agrICoLa guerrIerI 75 cl €12.00

calIce dI vIno BIanco verdIcchIo € 5.50

calIce dI vIno roSSo SangIoveSe € 5.50

calIce dI proSecco € 5.50

calIce del gIorno € 5.50 / 7.00

dISponIamo dI una SelezIone dI vInI localI e nazIonalI,
può rIchIedere al perSonale dI Sala 
la noStra carta deI vInI

coperto (toVagLIato 100% Cotone) € 2.50

vino

patate FrItte tagLIo CaSereCCIo € 5.00

InSalata mISta € 5.00

insalata verde, radicchio, pomodori e carote

InSalata verde € 4.00

patate leSSe € 4.00

verdure grIglIate € 6.00

verdure gratInate € 6.50

verdurIne paStellate € 6.00

SpInacI SaltatI In padella € 5.00

contorni

FantaSIa €12.00

Insalata verde, rucola, gamberetti, pom. pendolini e scaglie di parmigiano

BomBa €12.00

Insalata mista, tonno, uovo sodo, olive verdi, patate lesse e mozzarella

noStromo € 12.50

Ins. verde, pom. pendolini, tonno, mais, ciliegine di mozz., carciofini e pinoli

InSalata dI pollo € 12.50

Insalata verde, pollo, carote, rucola, olive, pomodorini pendolini e fagiolini

insalatone

info e suggerimenti

Vi invitiamo a rispettare tutte le norme anti covid-19 esposte     al-

l’ingresso del locale, grazie mille per la collaborazione.

Il ristorante pizzeria Orfeo è̀ aperto la sera dalle 19:15 alle 1:00.

La domenica e nei giorni festivi il ristorante è̀ aperto anche a

pranzo dalle 12:15 alle 14:30. Il lunedi siamo chiusi per turno.

Siamo aperti da novembre a maggio, nei mesi estivi da maggio

a settembre vi aspettiamo al ristorante pizzeria Florida nostra

location estiva al Lido di Fano.

Qualora aveste esigenze particolari vi preghiamo di segnalarle al

personale di sala, faremo del nostro meglio per soddisfarle. 

Orfeo è̀ dotato di servizio wi-fi gratuito, per usufruire del servizio

collegarsi nella linea wi-fi «Ristorante Orfeo» e digitare la pas-

sword: orfeo020143

I reparti pizzeria e cucina hanno ovviamente tempi di prepara-

zione diversi per cui non è̀ sempre possibile sincronizzare il ser-

vizio al tavolo. Il personale di sala potrà̀ fornirvi indicazione sui

tempi di attesa per i piatti richiesti.

Siamo lieti di offrire ai vostri bambini qualche momento di svago

e divertimento fornendo album da colorare. 

Chiedeteli al personale di sala.

Su prenotazione si effettuano pranzi o cene di lavoro e per ceri-

monie (anniversari, battesimi, compleanni, cresime, comunioni e

matrimoni).

Da sempre cerchiamo di offrire il miglior rapporto qualità prezzo,

perchè i conti sono come i clienti: devono tornare sempre!

Si effettua servizio per l’asporto.

Gradiremmo avere la vostra opinione sul ristorante pizzeria Orfeo,

se lo desiderate potrete postare una recensione su Tripadvisor.

N.B. NON SI EFFETTUANO CONTI SEPARATI

menù
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grafica e stampa tipografica sonciniana 

seguici su:

Orfeo

Orfeo

RIstORaNte PIzzeRIa

Corso Matteotti, 5 / Fano 

www.ristorantepizzeriaorfeo.it

Via Simonetti, 31 / Lido di Fano 

www.florida-fano.it

dal 1977

importante:
I reparti pizzeria e cucina hanno tempi di preparazione diversi per cui non
è sempre possibile sincronizzare il servizio al tavolo. Il personale di sala
potrà fornirvi indicazione sui tempi di attesa per i piatti richiesti.

Su richiesta possiamo proporvi piatti privi di glutine.
I clienti portatori di allergie o intolleranze sono invitati ad avvertire il perso-

nale di sala che, oltre a proporvi i piatti piu ̀indicati, vi fornirà ̀un menù ̀documen-

tato circa la presenza di allergeni nei piatti proposti. 

Nei casi di intolleranze gravi, il Ristorante Pizzeria Orfeo non si assume alcuna

responsabilità ̀in relazione ad eventuali contaminazioni accidentali.

In questo esercizio si servono carni, pesci, molluschi, ortofrutticoli: fre-
schi, surgelati e/o congelati; con riferimento sia alle eventuali richieste dei
clienti stessi, sia alle esigenze di organizzazione aziendale, in funzione del-
l’offerta del mercato e della reperibilità̀ dei prodotti.
Chiedere al personale prima dell’ordinazione.

Qualora aveste esigenze particolari vi preghiamo di segnalarle al personale

di sala: faremo del nostro meglio per soddisfarle. 

Vi chiediamo inoltre di segnalarci ogni disservizio dovesse verificarsi, non siamo

permalosi e la vostra collaborazione ci aiuterà ̀a migliorare il nostro servizio.

Nessun piatto è pre-confezionato; tutte le preparazioni sono espresse

per poter garantire sempre la massima qualità.

Nelle ore di punta si possono verificare prolungamenti di attesa: contiamo

sulla vostra comprensione.



BuFalIna BIanca € 10.00
base bianca con mozzarella di bufala DOP, pomodorini pendolini e basilico

BuFalIna roSSa € 10.00
base margherita con mozzarella di bufala DOP, pomodorini pendolini e basilico

margherIta con BuFala € 9.50
base margherita con mozzarella di bufala DOP

contadIna € 9.50
base margherita, melanzane, funghi, peperoni e olive nere

tonno e cIpolla € 9.00
base margherita, tonno e cipolla

4 FormaggI con gorgonzola BIanCa € 10.50
base bianca con mozzarella fiordilatte, fontina, parmigiano, emmental e gorgonzola

roSSIccIa € 9.50
base margherita, uovo sodo e salsiccia

StracchIno e rucola BIanCa € 8.50
base bianca con stracchino e rucola

le alternatIve
la ghIotta € 12.00
base bianca con mozz. fiordilatte, guanciale, salsiccia, patate arrosto, pomodorini e pangrattato

carnevale dI Fano € 11.50
base margherita, salsiccia, salame piccante, cipolla, melanzane e parmigiano grattugiato

ruStIca BIanCa € 10.50
base bianca con mozzarella fiordilatte, speck e parmigiano a scaglie

guStoSa € 11.50
base margherita, melanzane, zucchine, gamberi, pomodorini pendolini e parmigiano

curIoSa BIanCa € 9.50
base bianca con mozzarella fiordilatte, radicchio al forno, melanzane e parmigiano

SFIzIoSa BIanCa € 10.00
base bianca con stracchino, spinaci, salsiccia e olio piccante

campagnola € 12.00
base margherita con mozz. di bufala DOP, melanzane, funghi, olive, pendolini e parmigiano

Sole € 12.00
base margherita con mozz. di bufala DOP, pom. pendolini, zucchine, melanzane e salsiccia

SpInaccIa € 11.50
base margherita con mozzarella di bufala DOP, salsiccia e spinaci

delIzIa € 10.50
base margherita, guanciale al forno, patate lesse e radicchio al forno

appetItoSa € 11.50
pomodoro biologico, tonno, capperi, olive, carciofini, acciughe, cipolla e peperoncino

Burrata € 11.50
pomodoro biologico, burrata a straccetti, rucola e basilico

Scamorza BIanCa € 12.00
base bianca con mozzarella fiordilatte, scamorza affumicata, speck e radicchio al forno  

SImpatIca BIanCa € 12.00
base bianca con stracchino, rucola, pomodorini pendolini e prosciutto crudo

gIraSole BIanCa € 9.00
base bianca con mozzarella fiordilatte, radicchio al forno, mais e parmigiano a scaglie

lIght BIanCa € 10.50
impasto con farina  biologica di farro integrale e di Kamut®,
base bianca con mozzarella fiordilatte, funghi e rucola

ScoglIera BIanCa € 14.00
base bianca con mozzarella fiordilatte, gamberi, cozze, capesante, 
pangrattato, pomodorini pendolini, cipolla e peperoncino

orFeo 1977 € 9.50
base margherita, acciughe, capperi, aglio, cipolla e peperoncino

FaBIo BIanCa € 11.50
base bianca con mozzarella fiordilatte, gorgonzola, noci e speck

paolo € 10.50
base margherita, salsiccia e salame piccante

lIdo BIanCa € 11.00
base ciclista con mozzarella di bufala aggiunta dopo cottura, pomodorini pendolini e basilico

alBa € 10.50
base margherita, melanzane, salsiccia e parmigiano

L’impasto delle nostre pizze alla “romana” viene preparato nel modo più semplice: farine se-

lezionate di alta ̀qualità,̀ acqua, sale, olio, un pizzico di pepe e un tocco di lievito madre. 

L’impasto viene lasciato lievitare lentamente in modo naturale con lievito madre per un minimo

di 30 ore per poi passare alla cottura in forno a legna artigianale su pietra refrattaria, processo che dona alle

nostre pizze fragranza, leggerezza e digeribilità. oltre alle farine selezionate con la massima cura, altri ingre-

dienti base fondamentali per l’ottima riuscita delle nostre pizze sono il pomodoro biologico italiano e le moz-

zarelle fiordilatte e bufala campana D.O.P. tutti gli altri ingredienti di farcitura, acquistati presso i nostri fornitori

di fiducia, sono prodotti italiani di qualità scrupolosamente selezionati.

perchè lIevIto madre:
Il lievito madre, rispetto al lievito di birra, vanta davvero tante proprietà benefiche per la salute del nostro or-

ganismo. Innanzitutto, la fermentazione dei batteri lattici rende il prodotto finale altamente digeribile e lavora

come un vero e proprio conservante naturale rendendo anche la farina molto più tollerabile per il nostro or-

ganismo. Questo tipo di lievito, a differenza del lievito di birra che è a base chimica, è completamente privo di

additivi artificiali ed è più digeribile anche per i diabetici. Inoltre, favorisce anche un maggiore assorbimento

di sostanze nutritive essenziali come antiossidanti, vitamine, acido folico, calcio, zinco, ferro e magnesio. 

Quindi, in sintesi, la nostra pizza con lievito madre è più salutare, gonfia meno in pancia, si digerisce meglio

ed è un alimento naturale non chimico.

pizze con lievito madre

Freddi

alIcI marInate € 11.00

InSalatIna dI mare € 12.50

seppie e verdurine

tartare dI tonno € 17.00

arance, burrata, semi di papavero e finocchi

deguStazIone dI antIpaStI FreddI 6 assaggi € 19.00

caldi

Il noStro caldo dI SeppIe e FagIolI con croStonI € 14.50

Sautè dI vongole In guazzetto € 12.00

antipasti di pesce

SpaghettI alla carBonara dI peSce € 14.00

SpaghettI vongole e pomodorInI € 12.00

chItarrIne allo ScoglIo € 14.50

chItarrIne dI Farro alla FIocIna € 14.50

pesce spada, olive taggiasche e pomodorini secchi

rISotto alla peScatora € 13.50

paSSatellI alla peScatora € 14.50

“creSc’ tajat” SeppIe e FagIolI € 14.00

primi di pesce

taglIere ruStIco € 16.50

BreSaola punta d’anca rucola e ScaglIe dI grana € 13.00

proScIutto dI parma e mozzarella € 13.00

crocchette dI pollo € 6.00

olIve all’aScolana € 6.50

antipasti di carne

StrozzapretI del goloSo € 13.50

pomodoro, guanciale, salsiccia e funghi

tortellInI panna, proScIutto e FunghI € 14.00

tortellInIal BagnIno € 14.00

panna, prosciutto, funghi e sugo all’arrabbiata

gnocchI o chItarrIne al ragù € 12.50

SpaghettI alla carBonara dI carne € 12.50

primi di carne

verdurIne paStellate € 6.00

capreSe con mozzarella dI BuFala dop € 12.00

zuppa toScana con croStonI proFumatI
verdure di stagione e legumi € 11.50

Il completo vegetarIano € 16.00

degustazione verdure di stagione

rISotto all’ortolana € 12.00

penne all’arraBBIata € 10.50

taglIata claSSIca € 20.00

sale rosa dell’himalaya e rosmarino

taglIata SaporIta € 21.50

noci e rucola con aceto balsamico

taglIata dello cheF € 22.00

pomod. pendolini, scaglie di parmigiano e rucola con aceto balsamico

cotoletta dI pollo € 13.00

petto dI pollo alla grIglIa € 13.00

taglIata dI pollo € 14.50

insalata verde, pomodorini pendolini, mais, pinoli e aceto balsamico

pIatto BImBI cotoletta di pollo e patate fritte € 11.50

secondi di carne

N.B. In alternatIva TuTTe Le nOSTre PIzze SOnO COn IMPaSTO baSe

DI FarIna TIPO Ø e TIPO 1 e SOnO DISPOnIbILI anChe COn:

1 ImpaSto dI FarIna BIo dI kamut ® e Farro Integrale macInato a pIetra € 2.00

2 ImpaSto dI FarIna BIo SemIntegrale macInato a pIetra € 1.50

3 IMPaSTO GLuTen Free  

rIChIeDere aL PerSOnaLe DI SaLa, La LISTa DeLLe PIzze GLuTen Free

Le nostre tagliate di manzo provengono esclusivamente 
da tagli pregiati di selezionati bovini

e per iniziare...
la noStra BollIcIna € 5.50

Il noStro aperol SprItz € 6.50

Il noStro gIn tonIc Beefeater / Malfy rosa / gin Mare € 7.50 / 8.50

SardoncInI ScottadIto € 13.00

Baccalà al Forno € 19.00

con patate profumate all’alloro

FrIttura dI calamarI e gamBerI Senza SpIne € 16.50

FrIttura mISta dI peSce Con SpIne € 17.00

FIletto dI BranzIno (SpIgola)  alla grIglIa €20.00

grIglIata mISta dI peSce alla FaneSe €22.00

5 pezzi secondo disponibilità del mercato 

condita con olio, sale, prezzemolo e pangrattato

SpIedInI dI calamarI e gamBerI € 17.50

SpIedInI dI calamarI € 18.00

taglIata dI tonno alla grIglIa € 19.50

taglIata dI Salmone In croSta dI SeSamo €20.00

secondi di pesce
tutta la nostra pasta fresca è artigianale e lavorata a mano

tutta la nostra pasta fresca è artigianale e lavorata a mano

In questo locale tutti i piatti vengono preparati al momento, per un servizio migliore 

si consiglia di non ordinare più di 3 tipi di pasta per ogni tavolo. Grazie.

LIEVITO 

MADRE

le claSSIche
margherIta € 7.00
pomodoro Biologico della cooperativa Pancrazio e mozzarella fiordilatte del Caseificio Moro, 
questi sono gli ingredienti delle pizze a base margherita.

cIclISta BIanCa € 3.50
base bianca, sale e rosmarino

marInara € 5.50
pomodoro biologico, aglio e prezzemolo

napolI € 8.00
base margherita e acciughe

la romana capperI e accIughe € 8.50
base margherita, acciughe e capperi

proScIutto cotto € 8.50
base margherita e prosciutto cotto

proScIutto crudo € 9.00
base margherita e prosciutto crudo

la quattro StagIonI caprIccIoSa € 10.00
base margherita, prosciutto cotto, olive nere, salsiccia, funghi e carciofini

Speck € 9.00
base margherita e speck

FunghI € 8.00
base margherita e funghi freschi

FunghI porcInI € 10.00
base margherita con funghi porcini

carBonara € 8.50
base margherita e salsiccia

BreSaoletta € 11.50
base margherita, bresaola, rucola e scaglie di grana

FruttI dI mare € 13.00
base margherita e frutti di mare

vegetarIana € 10.50
base margherita, zucchine, melanzane, rucola, radicchio al forno e pomodorini pendolini

gratInata BIanCa € 9.00
base bianca con mozzarella fiordilatte, melanzane, zucchine, pendolini e pangrattato

rucola € 8.00
base margherita e rucola

calzone € 10.50
pomodoro biologico, mozzarella fiordilatte, salsiccia e prosciutto cotto

gamBerI e zucchIne € 10.00
base margherita, gamberi e zucchine

würStel € 8.50
base margherita e würstel

dIavola € 9.00
base margherita e salame piccante

parmIgIana € 9.00
base margherita, melanzane e parmigiano

proScIutto crudo FunghI e SalSIccIa € 11.00
base margherita, salsiccia, funghi e prosciutto crudo

proScIutto crudo e FunghI € 9.50
base margherita, prosciutto crudo e funghi

FunghI e SalSIccIa € 9.00
base margherita, funghi e salsiccia


